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sprzętu

prod.
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barowa

BAR
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OKNOOKNOOKNOOKNOOKNO

szafka ścienna
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PRZYGOTOWAL.
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umywalka
do rąk
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chłodziarka
do jaj/

naświetlacz
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PROJEKT TECHNICZNY
BranżaOpracowanie

Nazwa projektu

TECHNOLOGIA

T1
Nr rys.:

TECHNOLOGIA ‐ RZUT KONDYGNACJI "0" I "1" 

1. Ściany i sufity powinny byc zbudowane z materiału gładkiego,
niepylącego, niepalnego, nienasiąkliwego i łatwo zmywalnego.
2. Posadzki gładkie, szczelne, łatwo zmywalne z materiałow
nieśliskich i nienasiąkliwych wg oddzielnego opracowania i zaleceń.
3.Okna powinny być łatwo dostępne i otwierane do wnętrza
pomieszczenia, wykonane z materiałów odpornych na wilgoć
4. Wszystkie urządzenia należy montować i użytkować zgodnie z
DTR dostarczoną przez producenta urządzeń.
5. Podane wymiary mebli i urządzeń są przybliżone.
Przed zamówieniem dokonać wizji lokalnej i pomiarów na obiekcie.

wysokość do parapetu 1060 mm
okno 1660 x 1960 mm

wysokość do parapetu 1060 mm
okno 1660 x 1960 mm

wysokość do parapetu 1060 mm
okno 1660 x 1960 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

wysokość do parapetu 840mm
okno 1460 x 1760 mm

umywalka
do rąk

stół

regał
magazynowy

półka
ścienna

zamrażarka
jezdna

regał
ociekowy
(najniższa

półka 85cm)

szafa
magazynowa

JADALNIA

SALA TANECZNA

h=2900mm

h=2900mm

h=2900mm

h=2860mm

h=2935mm

KOMUNIKACJA
h=2900mm

h=2725mm
SZTANDAR

h=2725mm
POM. PAMIĘCI

h=2940mm
TOALETA

KABINA TYLKO DLA PERSONELU
ZAMYKANA NA KLUCZ

h=2540mm

h=3700mm
GARAŻ NR 1

h=3360mm
GARAŻ NR 2

KOMUNIKACJA
h=2960mm

h=3290mm
KOTŁOWNIA



Nazwa rysunku:

Data

PROJEKTANT: Nr uprawn. Podpis

Skala

1:50

PROJEKT TECHNICZNY

BranżaOpracowanie

Nazwa projektu

TECHNOLOGIA

RZUT LOKALU - TECHNOLOGIA LOKALU GASTRONOMICZNEGO

T1

---

Nr rys.:
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Data

PROJEKTANT: Podpis
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PROJEKT TECHNICZNY
BranżaOpracowanie

Nazwa projektu

TECHNOLOGIA

T1
Nr rys.:

TECHNOLOGIA ‐ RZUT KONDYGNACJI "0"

1. Ściany i sufity powinny byc zbudowane z materiału gładkiego,
niepylącego, niepalnego, nienasiąkliwego i łatwo zmywalnego.
2. Posadzki gładkie, szczelne, łatwo zmywalne z materiałow
nieśliskich i nienasiąkliwych wg oddzielnego opracowania i zaleceń.
3.Okna powinny być łatwo dostępne i otwierane do wnętrza
pomieszczenia, wykonane z materiałów odpornych na wilgoć
4. Wszystkie urządzenia należy montować i użytkować zgodnie z
DTR dostarczoną przez producenta urządzeń.
5. Podane wymiary mebli i urządzeń są przybliżone.
Przed zamówieniem dokonać wizji lokalnej i pomiarów na obiekcie.

komunikacja z an. magaz.
A: 10,90 m2

szatnia personelu
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szafa przelot.
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obróbka brudna
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korytarz
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A: 1,40 m2
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komora chłodn.
A: 5,04 m2
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komplet
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do komór
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szafka ubr.
dwudzielna

szafka ubr.
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pod stołem
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załadowczy
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blaty robocze ze stołem
chłodniczym pod spodem

okap

piec k.p.
na podstawie

piec k.p.
na schładzarce
szokowej

umywalka
do rąk

szafka
grzewcza
z nadstawką

szafka
robocza

mikser

piec do pizzy na
podstawie stół chłodniczy do pizzy 

z nadstawką

regał
ociekowy

basen

stół
mroźniczy

zlew 2‐k.

zlew 2‐k.
stół
mroźniczy

stół roboczy

wyspa grzewcza

okap

ewentualnie dodatkowe
okienko podawcze na bar

umywalka
na szafce

stół roboczy

stół
chłodniczy

zmywarka
kapturowa
do naczyń

i szkła

termosów
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PROJEKT TECHNICZNY
BranżaOpracowanie

Nazwa projektu

TECHNOLOGIA

T1
Nr rys.:

TECHNOLOGIA ‐ RZUT KONDYGNACJI "0"

1. Ściany i sufity powinny byc zbudowane z materiału gładkiego, 
niepylącego, niepalnego, nienasiąkliwego i łatwo zmywalnego.
2. Posadzki gładkie, szczelne, łatwo zmywalne z materiałow 
nieśliskich i nienasiąkliwych wg oddzielnego opracowania i zaleceń.
3.Okna powinny być łatwo dostępne i otwierane do wnętrza 
pomieszczenia, wykonane z materiałów odpornych na wilgoć
4. Wszystkie urządzenia należy montować i użytkować zgodnie z 
DTR dostarczoną przez producenta urządzeń.
5. Podane wymiary mebli i urządzeń są przybliżone. 
Przed zamówieniem dokonać wizji lokalnej i pomiarów na obiekcie.

TOALETA DLA
KLIENTÓW

PRZEDSIONEK
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SALA 
OKOLICZNOŚCIOWA

POMIESZCZENIE
OBRÓBKI BRUDN.

ZMYWALNIA
NACZYŃ STOŁOW.

kosz na
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umywalka
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zmywarka
naczyń 
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przelotowa

naświetlacz
chłodziarka

do jaj

zlew
1‐kom.

zlew
1‐kom.

POMIESZCZENIE
SOCJAL./ SZATNIA MAGAZYN

ART. SPOŻYW.
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